
Nano 

 

 

Distributeur de format mini pizza, intensité de saveur maximale ! 
 

 
 
 
 

 

 

La technologie de 
cuisson la plus 

économique du marché 
: Ovenbox 

Des fours à induction qui peuvent 
réduire votre facture d'électricité 

de trois fois par rapport aux autres 

fournisseurs sur le marché . 

Rapide grâce à 
ses 2 fours 

 
Le seul fournisseur qui  sert 
jusqu'à 2 pizzas chaudes en 

même temps 

pour un service rapide. 

Grande capacité dans 
un petit format ! 

 
Une capacité de stockage de 64 

pizzas et jusqu'à 4 variétés 
différentes, ce qui correspond à 

80 % des besoins, sur un peu plus 
de 2m2 d'espace. 



Nano 

 

 

  

 

 

Votre Caractéristiques conçues pour 

 

 

Disponible 

24h/24 

et 7j/7 

Écran tactile et 

interface 

utilisateur 

intuitive 

Préchauffage 

rapide en 

moins de 5 

minutes* 

Jusqu'à 2 

pizzas 

chaudes en 

même temps 

Connecté : 

Gérez 

facilement les 

ventes et les 

stocks 

Configuration 

complète 

(photos, prix, 

descriptions, 

température de 

cuisson) 

Campagnes 

marketing et 

promotions 

intuitives et 

automatisées 

Nouveau 

système de  

charge ultra-

rapide pour 

gagner du 

temps 
*Le temps de réchauffage peut varier en fonction de la recette afin d'assurer une expérience gustative optimale. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Options de 
financement 

Votre 

représentant 
commercial 

vous 
accompagnera 

dans votre 

recherche de 
solutions. 

Plug & Play : 
Facile à 

installer en 
quelques 
heures. 

Construction 

durable  
Pour une utilisation 
intensive avec des 

matériaux résistants 
aux intempéries. 

Assistance à 
distance 
Hotline 24 

heures sur 24, 
Surveillance de l'état 
de la machine et 
dépannage. 

Sécurité 
alimentaire 
Interruption 

automatique de 
la distribution en 
cas de rupture 
de la chaîne du 

froid. 

Emballage 
exclusif 
strictement 

conforme aux 

normes HACCP. 

 

• 230V, 15.6 A. Puissance de sortie : maximum 
3.6 kW.  
 

•  600 KG 
 

• Stockage de 64 pizzas en 4 variétés 
différentes 
 

• Diamètre <30 cm 
 

• Fours : 2 fours à utilisation simultanée et technologie brevetée de 
fours à induction : contrôle optimal de la température de la 
chambre et de la surface de cuisson pour réchauffer les pizzas 
tout en conservant leur qualité. 

 
• pizzas chaudes ou froides 

 
• écran tactile de 32 pouces (82 cm) 

 
• paiement par carte sans contact  

 
•

possibilité d'intégrer le logo de 
votre entreprise à l'avant et sur le côté de la machine 

165 cm 
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